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Nombre
Vins blancs Prix par carton de cartons Total
Fendant 75¢l 6bt 102.-
Johannisberg de Chamoson 75cl 6bt 132.-

Nombre
Vins rouges Prix par carton de cartons Total
Chant des Pierres (pinot noir) 75¢l 6bt 138.-
X-red 75cl 6bt 156.-

Informations sur les vins au verso!

Miel (Massonnens) Prix Nombre Total
[Miel 500gr | 18- | |
Fondues (Marsens) Prix Nombre Total
"Moitié-moitié" 400gr 15.-

Vacherin 400gr 15.-

A déguster a deux!

1 bt de Fendant 75cl et

400gr fondue "moitié-moitié" 33.-

Total général

Nom/prénom

Rue

Localité

Téléphone (pour la livraison)

Date et signature

O Livraison des le 5 décembre 2025 (délai de commande 20 novembre)
O Livraison deés le 5 février 2026 (délai de commande 20 janvier)

Chanteuse/vendeuse

Comment transmettre votre commande? Sur google forms
Par mail : contact@choeurdejade.ch
Par courrier : Anne-Marie Imobersteg

Rte Henri-Dunant 19, 1700 Fribourg

Vente de vin pour le Cho;f?‘%&;l |

Jade

Merci pour votre commande!




Le domaine Dussex est un domaine viticole familial fondé en 1990, situé a St-Pierre de Clages
au ceeur du Valais. Le vignoble de la famille Dussex est majoritairement cultivé en terrasses
sur les coteaux de Saillon. Le domaine est en reconversion biodynamique et les vendanges
sont effectuées manuellement. L'éthique du domaine est d’élever les vins dans le respect de
la tradition tout en choisissant quelques récentes technologies correspondant a leurs
criteres de qualité.

Fendant

Caractéristiques : Fruité et vivacité pour ce
fendant frais et joyeux.

Cépage : Chasselas

Accompagnement : Apéritif, charcuteries,
fondue, raclette, mets au fromage

Johannisberg de Chamoson

Caractéristiques : De larichesse, des ardmes
de poires williams et ananas. ’'amande pour une
fin de bouche gourmande.

Cépage : Sylvaner

Accompagnement : Apéritif, choucroute, mets
aux asperges, cuisine asiatique et épicée.

Pinot noir / Chant des Pierres

Caractéristiques : Un vin épanoui, une belle
maturité avec des notes légérement toastées.
Accompagnement : Charcuteries, viandes
blanches, fromages a pate tendre.

Xred

Caractéristiques : Assemblage aux ardbmes du
Sud avec des notes de fruits noirs et des tanins
élégants

Cépages :Merlot, Diolinoir

Accompagnement : Apéritif, charcuteries,
viandes rouges, fromages peu corsés




